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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

Funcionalidad y sencillez son las características 
que distinguen a esta línea. Equipado con una 
electrónica intuitiva, sin embargo, le permite tener 
todas las funciones típicas de los abatidores de 
temperatura. 

CONSTRUCCIÓN

- Abatidor para carro GN 2/1- 600x800. 
- Máxima capacidad en mínimo espacio. 
- Unidad frigorífica a distancia (máx. 5m, incluida 
en precio)
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ABATIDOR DE TEMPERATURA
MODELO ABAT-40 DIST

CALIDAD Y SERVICIO

ABAT-40 DIST

2180

1600

1245

1245

21
80

1600

19
60

1395

1190

800

880

E400

960

960

44

ENTRY LINE
Blast chiller / Blast freezer

44

E400

MODEL E400
CODE 473A0100  

BLAST CHILLER / BLAST FREEZER
1 TROLLEY 20 TRAYS 
GN 2/1 - EN 600X800
2 TROLLEYS 20 TRAYS 
GN 1/1 - EN 600X400
WITH REMOTE CONDENSING UNIT 

POWER SUPPLY EXTERNAL DIMENSIONS INTERNAL DIMENSIONS ENTER SPACE
ALIMENTAZIONE ELETTRICA DIMENSIONI ESTERNE DIMENSIONI INTERNE LUCE PORTA
400V/3Ph/50Hz L:1600 P/d:1245 H:2180 mm L:800 P/d: 960 H:1960 mm L: 880 H: 1830 mm

BLAST CHILLING       BLAST FREEZING DEFROSTING REFRIGERANT
RESA ABBATTIMENTO                RESA SURGELAZIONE SBRINAMENTO GAS REFRIGERANTE
90°C +3°C in 90’ = 180 Kg  90°C -18°C in 240’ = 145 Kg By air / Ad aria R452A (GWP 2141)

HP
HP
7,5

ABBATTITORE / SURGELATORE RAPIDO
1 CARRELLO 20 TEGLIE 
GN 2/1 - EN 600X800
2 CARRELLI 20 TEGLIE 
GN 1/1 - EN 600X400
CON UNITÀ CONDENSANTE REMOTA

ABAT-40 DIST
DIMENSIONES (LXPXH) 1.600 x 1.245 x 2.180 mm

CAPACIDAD GN 1/1 *20 GN 2/1

CAPACIDAD 600X400 * 20 600X800

CAP. ABATIMIENTO +90ºC/+3ºC 180 Kg

CAP. CONGELACIÓN  +90ºC/-18ºC      145 Kg

TENSIÓN  400V~3N / 50 Hz

POTENCIA FRIGORÍFICA 16.900 W - 7,5 CV

POTENCIA ABSORBIDA 8,5 kW

EVAPORADOR Ventilado, vertical en el lateral

UNIDAD REMOTA Sí
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