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CONVECCION DE 2 VELOCIDADES CON HUMIDIFICADOR

Hornos pensados para cocinas profesionales que buscan hornos de
conveccion sencillos, fiables y versatiles, con controles intuitivos y
funciones practicas que simplifican la coccidn diaria de productos
de gastronomia y pasteleria.

Cuenta con doble guia para poder utilizarse tanto para bandejas
GN 1/1 como EN 600x400.

- Calentamiento de la cdmara de coccién con elementos
calefactores de INCOLOY de alto rendimiento. (MOD ELEC.)

- Calentamiento de la camara de coccién mediante quemador de
gas atmosférico. (MOD GAS.)

- Velocidad del ventilador ajustable en 2 posiciones.

- Puerta ventilada de doble acristalamiento (los paneles se pueden
abrir para facilitar la limpieza).

- Camara de coccién de acero inoxidable AISI 304 con esquinas
redondeadas.

- Patas regulables en altura.

- Motor con rotacion reversible para una coccién uniforme.
- Luz interior.

- Humidificador.

- Version de mayor potencia.

HORNO DUAL
OPCION PARA GASTRONOMIA

Es perfecto para la gastronomia, ya que ofrece la
opcion de cocina por conveccion, vapor y un siste-
ma combinado de conveccidn y vapor, ademas de
humado. La funcién de mantenimiento/reposo per-
mite la coccidn lenta de asados grandes.

Cuenta con guias dobles para bandejas GN 1/1y EN
600x400 (separacidon de 74 mm) que se pueden sus-
tituir por los separadores EN 600x400 (separacion de
80 mm). resultados dptimos gracias al ventilador de 3
velocidades con inversién automdtica de la rotacion.

1- Indicador de potencia eléctrica

2- Indicador de calentamiento operativo
3- Control de temperatura de 50 a 280°C
4- Interruptor principal. Control de tiempo
5- Humidificador

6- Doble velocidad
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NEME72 - NEMG72

‘ ELECTROMECANICO
.~ Panel de control electromecanico sencillo.

CONTROL DE HUMEDAD

Control que regula la produccién de vapor

constante para mantener el nivel 6ptimo.
\l/ ILUMINACION

M Luces LED instaladas en la puerta para una
T mejor visibilidad en la cdmara.

[ | 4 NemEn2 ) NEMG72

Dimens. (LxPxH)  870x750x820 mm  870x790x880 mm

D 7GN 1/1 7GN1/1

7 EN 600x400 7 EN 600x400
Consumo gas - 16 KW
Potencia 9.6 KW 0.6 KW
Voltaje 3N 400V IN 230V

ACCESORIOS (NO INCLUIDOS)

- Kit 12 instalacion
- Kit portaguias
- Soporte
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