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MAQUINARIA DE HOSTELERIA

“CALIDAD Y

SERVICIO”

REFRIGERACION CON CONTROL DE HUMEDAD

CARACTERISTICAS GENERALES

Equipos especializados para la conservacion de masas de
pasteleria y panificacion.

Puede funcionar en modo estdtico o ventilado, y tiene interio-
res disefiados para contener bandejas Euronorm -
600x400mm. Sistema frigorifico tropicalizado, clase climdti-
ca 5, segun norma ISO 23953. Interior y exterior en acero
inoxidable AISI 304.

Esquinas y bordes redondeadas para ayudar al usuario a
lograr condiciones de higiene ptimas para la conservacion
de alimentos.

Buen aislamiento gracias al aislamiento en poliuretano a base
de agua con cero PAO (Potencial de Agotamiento del Ozono)
y cero PCG (Potencial de Calentamiento Global), inyectado a
alta presién, densidad 40Kg/m3. Asi como el cierre automa-
tico de la puerta y las juntas magnéticas garantizan un bajo
consumo de energia.
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DiMENSIONES (LxPxH) | 1470 x 720 x 850 mm | 1980 x 720 x 850 mm | 2490 x 720 x 850 mm | 3000 x 720 x 850 mm
PAR DE GUIAS/ PUERTA 7 7 7 7
TEMPERATURATRABAJO 0+8 0+8 0+8 0+8
CAPACIDAD (ISO 23953-1) 240 1. 360 1. 480 1. 600 1.
TENSION/F RECUENCIA | 220-230 V/ 50Hz 220-230 V/ 50Hz 220-230 V/ 50Hz 220-230 V/ 50Hz
Pot. ABsoRrsiDA 230 W 276 W 386 W 474 W
Pot. COMPRESOR 1/5 Hp 1/4 Hp 3/8 Hp 3/8 Hp
PoT. FRIGORIFICA 238 Kcal/h 287 Kcal/h 382 Kcal/h 422 Keal/h
(-10+43°C) 277 W 334 W 444 W 491 W
DEeSESCARCHE Automatico Automatico Automdtico Automdtico
CONDENSACION Ventilada Ventilada Ventilada Ventilada
EVAPORACION |  Estdtico / Ventilado Estatico / Ventilado Estatico / Ventilado Estatico / Ventilado
G AS REFRIGERANTE R134a /300 g R134a /350 g R134a /425 g R134a /525 g
Consumo EnerETICO 2760 Kw/24h 5256 Kw/24h 6624 Kw/24h 7992 Kw/24h
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