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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO
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LAVADO

ACCESORIOS

CALIDAD Y SERVICIO

Adler2012 recomienda la instalación de descalcificadores en aguas de una dureza superior a 15ºdH en 
las diferentes máquinas de lavado para conseguir un mejor funcionamiento y evitando problemas de cal.

CUADRO AUTONOMÍA RESINA

Dureza del agua 20 ºF 30 ºF 40 ºF
Litros de agua tratada 240 150 120
Nº Ciclos 120 75 60

VERSIONES CON SISTEMAS DE DESCALCIFICACIÓN AUTOMÁTICA

SIMPLE Y 
EFICAZ

Disponible para modelos de cesta 40, 50 y Cúpula.

Asegura el correcto funcionamiento y resultados de su lavavajillas.

Solo vigile nivel de sal y al final de jornada pulse inicio de des-
calcificación.

PREFILTRO CUBA INOX

Incremento prefiltro de cuba en 
acero INOX - A consultar

BRAZOS INOX

Incremento brazo en
acero INOX A consultar

KIT DOSIFICADOR DETERGENTE

230V 50-60Hz
Regulador de 0 a 3 l/h
Incluye kit de montaje
A consultar

KIT BOMBA AUMENTO PRESIÓN

0,32Kw 230V 50Hz 
Condensador 8µF
Entrada y salida ø12 mm
A consultar

CESTAS Y ALMACENAJE DE LAVADO

Cesta de bandejas
500x500x100

Cesta Universal 
500x500

Cesta platos
500x500

Cesta platos
500x600

Cesta vasos
500x600

Consultar Consultar Consultar Consultar Consultar

Cesta 
400x400

Cesta Platos 
400x400

Insertador 
platitos

Consultar Consultar Consultar

Consúltenos para 
conocer modelos de 
cestas adicionales
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LAVADO

ACCESORIOS

CALIDAD Y SERVICIO

Adler2012 recomienda la instalación de descalcificadores en aguas de una dureza superior a 15ºdH en 
las diferentes máquinas de lavado para conseguir un mejor funcionamiento y evitando problemas de cal.

DESCALCIFICADORES DE AGUA (APTO PARA HORNOS, HIELO Y LAVADO)

DESCALCIFICADOR AUTOMÁTICO

DESCALCIFICADOR MANUAL

Para un óptimo rendimiento y durabilidad de la máquina recomendamos encarecidamente el uso 
de descalcificadores según la dureza del agua a tratar.

En función de las necesidades del cliente, es posible elegir desde el sistema manual hasta el equipo 
de osmosis. 

8 LITROS 12 LITROS 16 LITROS

DIMENSIONES
Altura 400 mm

 Ø 185 mm
Altura 500 mm 

Ø 185 mm
Altura 600 mm

Ø 185 mm
CONEXIÓN ACOMETIDA 3/8” 3/8’’ 3/8’’

RESINA CONTENIDA 5,8 l 9 l 12 l

555

244

530

530

290

420

DEP.AUT. 1000 DEP. AUT. 1400
DIMENSIONES -SIN RODILLOS- (LXPXH) 244 x 530 x 555 mm 290 x 420 x 530 mm 

CONEXIÓN ACOMETIDA 3/4” 3/4” 
CAUDAL NOMINAL SEGÚN EN 14743 máx. 1.000 l/h 1.440 l/h

CONEXIÓN DE RED 230V~1N 50Hz 230V~1N 50Hz
CONSUMO ELÉCTRICO 15 W 15 W
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