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HORNOS

| PIZZA GAS 4D30

Los hornos a gas estdn fabricados en acero inoxi-
dable y chapa prebarnizada.

Superficie de coccién de ladrillos refractarios.

Aislamiento de lana mineral vaporizada.

Disefiados para producir una variedad de pro-
ductos de alta calidad, ademds de pizzas.

Resistencias blindadas.
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Posibilidad de instalar en columna.

Con cristal y luz interna.
PIZZA GAS 4D30

%

4D 30

DIMENSIONES EXT.(LXPXH) 1.100x1.062x560 mm

DIMENSIONES INT.(LXPXH) 620x620x150 mm
TEMPERATURA 0 -450°C
N° PISOS 1
ALIMENTACION 230 V
POTENCIA 16,1 Kw
1.262 (G30/31) Kg/h
CONSUMO GAS 1.693 (G20) m3/h

1.693 (G25) m*/h

FUNCIONALIDAD Y EFICACIA

Hornos compactos que le ofrecerdn resultados de alta calidad preservando todas las cualidades del producto.
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