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FUNCIONALIDAD, SENCILLEZ Y POTENCIA

Equipados con una electrénica intuitiva, ofrece todas las funciones
principales de los abatidores y congeladores rapidos, manteniendo un
manejo sencillo y eficiente.

- Panel de control sencillo e intuitivo.

- Aislamiento de 70 mm.

- Construccidn en acero inoxidable AISI 304 de alta calidad.

- Evaporadores con tratamiento de cataforesis.

- Sonda de nucleo incluida.

- Refrigeracion por aire.

- Condensadores de alta eficiencia.

- Circulacidn de aire con flujo de aire indirecto.

- Componentes aprobados para materiales en contacto con alimentos.

- Compartimentos técnicos que se pueden abrir facilmente para su
limpieza.

- Puerta de cierre automatico.
- Puerta reversible.
- Patas ajustables.

FUNCIONES

- Abatimiento +3 °C con sonda tipo aguja o por tiempo.
- Congelacién -18 °C con sonda tipo aguja o por tiempo.
- Ciclo continuo.

- Ciclo especial de descongelacidn.

- Preenfriamiento.

- Alarmas HACCP.

- Reloj en tiempo real (debe configurarse).

DISPLAY

Equipados con un panel de control sencillo e
intuitivo, que permite tener a disposicion las
principales funciones de los abatidores de
temperatura.

Dimensiones ext. (LxPxH)

Dimensiones int. (LxPxH)
Capacidad

Capacidad enfriamiento

Alimentacion
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Heladeria Panaderia Pasteleria Catering

ABAT-20
820 x1.013 x 2.145 mm
680 x 676 x 1.540 mm

20 GN 1/1 - EN 600x400
(-10°C/+45°C) 5073 W - (-40°C/+45°C) 966 W

380-420/3N/50-60Hz

Potencia absorbida 3,5kW/9A
Temp. funcionamiento -40°C / +10°C
Abatimiento (+90°C,+3°C) en 90’ 80 Kg
Congelacién (+90°C,-18°C) en 240’ 55 Kg
Refrigerante R290 (GWP 3)
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OPCIONES

- Parrillas.

- Kit de ruedas (2 con freno).
- Voltaje diferente.

- Refrigeracion por agua.
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