2012 MAQUINARIA DE HOSTELERIA

ABATIDOR DE TEMPERATURA

adler

| SERIE 20 ROLLOUT

ALTO RENDIMIENTO

Este abatidor/congelador rapido son maquinas multifuncion de gama
alta, disefada para satisfacer cualquier necesidad del cliente.

Gracias a su rapidez, prolonga la vida de los alimentos y garantiza la
madxima salubridad y seguridad.

- Controlador con pantalla tactil “full touch” de 7.

- Aislamiento de 70 mm.

- Construccidn en acero inoxidable AlISI 304 de alta calidad.

- Evaporadores con tratamiento de cataforesis.

- Sonda de nucleo calentada incluida.

- Refrigeracion por aire.

- Condensadores de alta eficiencia.

- Circulacidn de aire con flujo de aire indirecto.

- Los componentes estan aprobados para materiales en contacto con
alimentos.

- Compartimentos técnicos que se pueden abrir facilmente para su
limpieza.

- Puerta de cierre automatico.

- Carga y descarga de datos a través de USB.

- Bisagras de puerta a la derecha.

- Patas ajustables.

- Mango ergondémico.

- Adaptado para carro 20 GN 1/1, Rational, Convotherm y Giorik.
(consultar)

FUNCIONES

- Abatimiento +3 °C con sonda tipo aguja o por tiempo.
- Congelacidn -18 °C con sonda tipo aguja o por tiempo.
- Ciclo continuo.

- Ciclos personalizados.

- Ciclo especial de higienizacion de pescado.

- Ciclo especial de descongelacion.

- Ciclo especial de desescarche.

- Ciclo especial de endurecimiento de helado.

- Ciclo especial de secado.

- Ciclo especial de calentamiento de la sonda.

- Recetario.

- Preenfriamiento.

- Funcion de coccion a baja temperatura.

- Carga y descarga de datos por puerto USB.

DISPLAY TACTIL

Amplio panel de control de 7”, ademds de las
clasicas funciones de enfriamiento rapido, ofrece
control de intensidad de ventilacidn, parametros
personalizables, descarga y cara de datos a través
de la interfaz USB y resto de funciones especiales.
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Dimensiones ext. (LxPxH) 945 x 1.075 x 2.240 mm

607 x 818 x 1.621 mm
1 carro portabandejas
20GN 1/1 *
(-10°C/+45°C) 5277W
(-40°C/+45°C) 1140W
380-420/3N/50-60Hz

Dimensiones int. (LxPxH)
Capacidad

Capacidad enfriamiento

Alimentacién

Potencia absorbida 3,5kW/9A
Temp. funcionamiento -40°C / +85°C
Abatimiento (+90°C,+3°C) en 90’ 75 Kg
Congelacion (+90°C,-18°C) en 240’ 45 Kg
Refrigerante R290 (GWP 3)

* Adaptado para carro: 20 GN 1/1 Rational, Convotherm y Giorik
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OPCIONES

- Funcion de coccion a baja temperatura. - Sonda multipunto (como alternativa a la sonda de serie).

- Ciclo automatico de fermentacion retardada. - Kit de 3 sondas de nucleo sin calentar (como alternativa a la
- Parrillas. sonda de serie).

- Mddulo WIFI. - Unidad condensadora remota.

- Unidad remota silenciada cubierta.

- Voltaje diferente
- Puerta invertida (bisagra a la izquierda).

- Refrigeracién por agua.
- Sonda desmontable (como alternativa a la sonda de serie).
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