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2012 MAQUINARIA DE HOSTELERIA CALIDAD Y SERVICIO [=It%

HORNOS UNOX
| ACCESORIOS LINEMISS

SOLO PARA LINEMISS

[ KIT RUEDAS CON CADENAS AJUSTE PARED O KIT COMPLETO DE INSTALACION HORNOS APILADOS
XLT135/XLT133/XR130 (] XFT193/XFT188/XFT185/XFT180/XFT183
Art.: XR 623 o T s

CONDENSADOR DE VAPOR KIT ADAPTACION SOPORTES LATERALES
\ Voltaje: 230 V-1N - Frecuencia: 50/60 Hz Para modelos: XFT199/XFT197 /XFT195/XFT190/
& Potencia eléctrica: 8 kW XFT193/XFT188/XFT185/XFT180/XFT183
De 600x400 a GN 1/1

Dimensiones: 340x235x170 mm

‘ Para modelos: XLT195/XLT193/XR190/ @ ge\\ o Para modelos: XFT199/XFT197 /XFT195/XFT190/

Art.: XC 114 Art.: XC 630
CAMARA DE FERMENTACION C/ CONTROL DE HUMEDAD SOPORTA ABIERTO ALTO CON GUIAS
Para modelos: XFT183/XFT193/XFT197 N I Para modelos: XFT183/XFT193/XFT197
Sapadidad: § 600x400 «g* 3 Capacidad: 8 600x400
I . | Distancia: 70 mm
Voltaje: 230 V-1N - F :50/60 H N N
Pgte?llceiq eléctrica: ],2ri<\:;\1/encm / z S— Dimensiones: 798x599x782 mm
Temperatura max: 70 °C Peso: 13 Kg
Dimensiones: 800x713x757 mm Art.: XR 190

Art.: XLT 193
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