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FUNCIONALIDAD Y SENCILLEZ

Camara de fermentacién controlada permite tener un control total
del proceso de fermentacién, obteniendo un producto mas digerible, m A
alveolado uniforme y perfectamente crujiente.

- Panel de control moderno e intuitivo de multiples funciones.
- Aislamiento de 70 mm. ‘
- 20 pares de guias.

- Construccion en acero inoxidable AISI 304 de alta calidad.

- Evaporadores con tratamiento de cataforesis.

- Condensadores de alta eficiencia.

- Circulacién de aire con flujo de aire indirecto.

- Componentes aprobados para materiales en contacto con alimentos.
- Compartimentos técnicos que se pueden abrir facilmente para

su limpieza.
- Puerta de cierre automatico y bisagra de la puerta a la derecha. 2085
- Médulo wifi | 850
W b ! 30
C1 NEW
FUNCIONES

- Ciclo automaético de fermentacidn controlada en 5 fases.

- Configuracién de temperatura, duracion,porcentaje de
humedad y ventilacién de cada fase.
- Ciclos manuales de enfriamiento y calentamiento.

- Almacén de hasta 100 ciclos diferentes.
- Puerto USB para carga de descarga de datos.

-

Catering

DISPLAY

Cuenta con un moderno e intuitivo panel de control tactil

que permite configurar ciclos manuales de calentamiento

o enfriamiento, un ciclo automatico de fermentacién con _ C1NEW

retal"dador de 5 fases, personall.z’amon % almagena!mlento Dimensiones ext. (LxPxH) 730 x 890 x 2.085 mm

de ciclos (hasta 100) y una funciéon de preenfriamiento.

Dimensiones int. (LxPxH) 400 x 650 x 1.435 mm
20 - EN 600x400

Capacidad 600 x 450 - 650 x 450
Capacidad 7001
Capacidad enfriamiento ((Z%%//iii%zssgvv\(/
Alimentacién 220-240/1N/50-60Hz
Potencia absorbida 2kW/9A
Temp. funcionamiento -5°C/ +35°C
Refrigerante R290 (GWP 3)
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O P C I O N ES Detencion del

Inicio del dispositivo Fin de ciclo dispositivo

- Parrillas.

- Pares de guias adicionales .

- Kit de iluminacién interior.

- Puerta de cristal con luz LED.

- Jueo de ruedas (2 con freno)

- Voltaje diferente.

- Puerta invertida (bisagra a la izquierda)

CICLO AUTOMATICO DE FERMENTACION REDARDADA EN 5 FASES

MEDIDAS

2100

1400

400 650

730 | 890
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