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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO
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MAQUINARIA AUXILIAR

CORTADOR DE VERDURAS

CALIDAD Y SERVICIO

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

Estructura en INOX AISI 304.

Regulador de impulsos para una mayor precisión de 
corte.

Tapa y bandeja de inox de fácil extracción y limpieza.

Amplia selecció de discos.

Boquilla de descarga inclinada para una mayor pro-
ductividad.

Teclado digital con señales luminosas LED.

Mango ergonómico con la función de par marcha y 
bloqueo en posición de carga.

ACCESORIOS A CONSULTAR    

CVP-400-SD CVP-400-6D

DIMENSIONES (LXPXH) 280 x 490 x 530 mm 280 x 490 x 530 mm

TENSIÓN 230V - 0,80 HP 230V - 0,80 HP

DOTACIÓN DISCOS Disco expulsión 6 discos

PRODUCCIÓN 250-450 Kg/h 250-450 Kg/h
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MAQUINARIA AUXILIAR

CALIDAD Y SERVICIO

Serie X· 1x8 rodajas - Discos de corte ajustable de 1 a 8 mm.

Serie V· Discos de rejilla adecuados para queso y pan.

Serie S· Discos para cortar rodajas delicadas.

Serie B· Discos de corte em tiras rectas. Necesita también disco E.

Serie H- Discos para cortar tiras curvas.

Serie Z- Discos para rallar.

Serie E· Discos para cortar rodajas delicadas.

Serie D· Discos de corte en cubitos. Necesita también un disco E.

MODELO X

MODELO V

MODELO S1 S2

MODELO B6 B8 B10

MODELO H4 H6 H8 H10

MODELO Z2 Z3 Z4 Z7

MODELO E1 E2 E3 E4 E5 E6 E8 E10 E14

MODELO D 8x8 mm D 10x10 mm D 12x12 mm D 16x16 mm D 20x20 mm

DISCOS DE CORTE
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