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‘ CORTADOR DE VERDURAS

CARACTERISTICAS TECNICAS
Estructura en INOX AISI 304.

Regulador de impulsos para una mayor precisién de
corte.

Tapa y bandeja de inox de fécil extraccién y limpieza.
Amplia seleccié de discos.

Boquilla de descarga inclinada para una mayor pro-
ductividad.

Teclado digital con sefiales luminosas LED.

Mango ergondémico con la funcién de par marcha y
bloqueo en posicién de carga.

H10 z3 27

ACCESORIOS A CONSULTAR

DIMENSIONES (LXPXH) | 280 x 490 x 530 mm 280 x 490 x 530 mm
TENSION 230V - 0,80 HP 230V - 0,80 HP
DOTACION DISCOS Disco expulsién 6 discos
PRODUCCION 250-450 Kg/h 250-450 Kg/h
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DISCOS DE CORTE

Serie X- 1x8 rodajas - Discos de corte ajustable de 1 a 8 mm.

MODELO | X

Serie E- Discos para cortar rodajas delicadas.

MODELO | E1 | E2 | E3 | E4 | E5 | E6 | E8 | E10 | El4

Serie S- Discos para cortar rodajas delicadas.
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2 : % ; ®  Serie D- Discos de corte en cubitos. Necesita también un disco E.

; MODELO | D 8x8 mm | D 10x10 mm | D 12x12 mm | D 16x16 mm | D 20x20 mm

MODELO| ST | s2

Serie B- Discos de corte em tiras rectas. Necesita también disco E.

MODELO| B6 | B8 B10

Serie H- Discos para cortar tiras curvas.

MODELO | H4 | H6 H8 H10

Serie Z- Discos para rallar.

MODELO | 22 | 23 | 74 77

Serie V- Discos de rejilla adecuados para queso y pan.

MODELO |V
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