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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

Los depósitos de la serie MC están construidos externamente en 
acero  inoxidable e internamente en polietileno apto para uso 
alimentario. Equipados con carro y pala de teflón, miden el hielo del 
cajón de descarga.
- El depósito puede suministrarse preensamblado o en kit, reduciendo 
  costes de transporte y almacenamiento.
- La tapa dispone de orificios precortados para la caída del hielo,  
 compatible con la mayoría de las máquinas de hielo Icematic.
- El hielo cae sobre una bandeja con paredes internas de  polietileno 
  apto para uso alimentario, fáciles de limpiar.
- La dosificación del hielo se realiza mediante un sistema tipo guillotina. 
  La cantidad de hielo se ajusta mediante el cajón de descarga que 
   evita la acumulación de hielo viejo.
- Aislamiento de poliuretano expandido de alta densidad, que prolonga 
   la conservación del hielo y reduce su derretimiento.
- Alta resistencia a cargas gracias a patas de acero inoxidable con base 
   ancha, que garantizan estabilidad y permiten ajuste en altura.
- El carro dispone de un sistema de drenaje del hielo derretido y  puede 
   utilizarse cuando está estacionado bajo el depósito.
- Cada modelo se envía con su(s) carro(s) correspondiente(s).
- El manillar del carro está fabricado en acero inoxidable AISI 304, 
  facilitando la maniobrabilidad y asegurando durabilidad.
- Se pueden alojar hasta seis cubetas de hielo (accesorio) dentro del carro, 
  que pueden cubrirse con la tapa para una mayor conservación del hielo.
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DEPÓSITOS DE HIELO
MODELOS MANGO - SERIE MC

CALIDAD Y SERVICIO

MC 140 MC 320

MC 620

1803

885

1267

898

636

1088

1343

884

1025

* Capacidad “Application”: calculada sobre el 90 % del volumen total en metros cúbicos multiplicado por 545 kg/m³. 
** Capacidad “AHRI”: calculada sobre el 80 % del volumen total en metros cúbicos multiplicado por 481 kg/m³.

ACCESORIOS - OPCIONAL

CARRO CUBO 7,9 KG
350 x 175 x 387 mm

6 unidades 
CONSULTARCONSULTAR

Capac.: 73 kg escamas- 53kg compacto
1088 x 636 x 898 mm

VOLUMEN INTERNO
 (m3) 

MÁXIMA CAPACACIDAD
 (Kg)

MEDIDAS
(L x P x H)

MC 140 0,279 137/210* - 107/164** 884 x 1025 x 1343 mm

MC 320 0,648 318/391* - 249/306** 885 x 1267 x 1803 mm 

MC 620 1,249 613/759* - 481/595** 1753 x 1267 x 1803 mm 

CARRO 0,148 73* - 57** 636 x 1088 x 898 mm

Espacio necesario de trabajo


