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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500
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LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

Las máquinas de hielo de la serie Cherry garantizan una alta capacidad 
de producción, a pesar de las reducidas dimensiones. Con un diseño 
esencial, son fáciles de colocar en cualquier contexto.
El sistema de gestión electrónica permite un acceso completo a todas 
las funciones y ajustes de servicio del equipo, con un simple toque en 
el panel de control capacitivo.
- Gran capacidad de almacenamiento incorporado.
- Cuerpo de acero inoxidable.
- Fácil acceso para una limpieza y mantenimiento simplificadas.
- Ciclo de desinfección.
- Condensación por aire o agua.
- Tecla de control capacitiva.
- Alarmas acústicas y luminosas.
- Informes de alarma APPCC.
- Aspiración y expulsión de aire frontal.
- Conexión USB para actualización de software y descarga de datos HACCP.
- Ventilador del condensador controlado a baja temperatura  ambiente.
- Producción de hielo programable.
- Análisis predictivo de fallos.
- Informe sobre el rendimiento de los equipos.
- GAS R290 
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FABRICADORES DE HIELO - MACIZO
MODELOS CHERRY (CON DEPÓSITO)

CALIDAD Y SERVICIO

C 46

704

500

540

HIELO COMPACTO
Compacto, transparente y estructurado, 
con superficie redondeada para un 
enfriamiento prolongado de la bebida. 
Gran transparencia.

40 g

46 mm

39 mm

45 mm

PRODUCCIÓN 
(Kg/Día) 10°

DEPÓSITO
 (Kg/unidades)

POTENCIA ABS.
 (W)

VOLTAJE
(Hz)

CONSUMO 
AGUA (L/H)

MEDIDAS
(L x P x H )

C 38 AGUA-AIRE 36 -38 11,5 / 287 290 - 370 220-240/1/50Hz 43,2 -3,2 400 x 540 x 704 mm

C 46 AGUA-AIRE 41 - 46 15 / 375 430 - 480 220-240/1/50Hz 37,1 - 3,8 500 x 540 x 704 mm

C 70 AGUA-AIRE 75 - 70 42 / 1050 490 - 620 220-240/1/50Hz 45,8 - 10,3 700 x 580 x 1009 mm

C 90 AGUA-AIRE 88 - 86 42 / 1050 580 - 670 220-240/1/50Hz 47,6 - 9,07  700 x 580 x 1009 mm

APP YOUR ICE

ACCESORIOS - OPCIONAL

- Tratamiento nanotecnológico Rainbow.
- Kit bomba de desagüe.
- Kit de limpieza.
- Ciclo desinfección programable con ozono.
- Kit filtro de impurezas
- Kit patas 100 mm.


