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2012 MAQUINARIA DE HOSTELERIA CALIDAD Y SERVICIO =]t
HORNOS DE BRASA

| ESTANTE 75 - FONDO 777

MARCAR LA DIFERENCIA

Hornos utilizados por los chefs mas especializados de todo el
mundo. Util para restaurantes, tabernas, hoteles, cafeterias
bistro...

- Funciona exclusivamente con carbon.

- Cuenta con un moderno disefio de barbacoa cerrada y varios
niveles de parrilla.
- Con sistema de ventilacién para el control de la temperatura.

- Otorgan un sabor Unico a todo tipo de alimentos, a la vez
gue aumenta la productividad de la cocina. Pueden cocinar al
mismo tiempo: carne, pescado, pollo, hamburguesas, bistecs,

aperitivos...
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Dimensiones ext. (LxPxH) 784 x 777 x 1630
OPCIONES ACABADO PUERTA Productividad estimada 75 comensales
[-—| . —)| P —— Tiempo de encendido 30 min promedio
5 Consumo diario de carb6n* 10-12 kg
y — Tiempo util de uso 9 horas
(Eﬁfénizgr) (Oscoiégal) (Oéﬁﬁ’,ﬁa,) Temperatura de asado 250°Ca350°C
Tasa de escape 2.100 m*/hora
Salida de calor * 6 KW
Diametro de extraccion @ 180mm
Peso 275Kg
Separacién con eaulpos 100
Sepraciin con esipos 300mm

*Depende de la calidad del carbdn.
*Los hornos estdn sujetos a cambios técnicos y de disefio sin previo aviso.

2 Parrillas de acero inox Kit chimenea 2 Rejillas Gastronorm | 1Pinza de acero inox
Cajén cenicero (cortafuegos) (2 niveles) Atizador
Pala para cenizas Bandeja recogegrasas ‘ Rascador de parrilla
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Los hornos estan sujetos a cambios técnicos y de disefio sin previo aviso. Dimensiones en mm.

Cortafuegos desmontable

Kit de chimenea

Rejillas Gastronorm
para atemperar /
mantener

Regulador de flujo
de aire

Puerta —L

Termdémetro

Bandeja recoge
grasa

Cajon recogedor de
cenizas

Regulador entrada
de aire —

Armario de

Puertas

almacenamiento
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