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· Hornos completamente construídos en Italia, lo que es 
sinónimo de diseño, calidad y robustez.

· Ofrecen una mayor productividad gracias a la cinta 
transportadora y a la acción de convección.

· No requiere personal con experiencia durante su uso, 
puesto que es fácil e intuitivo.

· Ahorra hasta un 30% de energía, respecto a un horno 
normal, gracias a la convección y al uso de relés 
electroestáticos.

· Fácil acceso al interior para mejor limpieza.

· Puerta para inspección de la cocción.

· Construido totalmente en acero inoxidable.

· Temperatura exterior no superior a 40ºC.

· Temperatura de funcionamiento en tiempo reducido.

· Cinta transportadora en acero inoxidable.

· Panel de control digital eléctrico.

· Base robusta en acero inoxidable (incluida)

· Posibilidad de cocinar una amplia variedad de alimen-
tos: pizzas, pan, bollos, verduras...

LAVAVAJILLAS 500X500

info@adler2012.es     www.adler2012.es
965 675 216

LAVAVAJILLAS 500X500

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HORNOS TÚNELES DE PIZZA (GAS)

“CALIDAD Y
SERVICIO”

HTUNEL C-65

VALORES RELATIVOS C-65
DIÁMETRO  PIZZA TIEMPO ESTIMADO

25 cm 137 pizzas/h
32 cm 103 pizzas/h
40 cm 51 pizzas/h
45 cm 40 pizzas/h

CARACTERÍSTICAS TÉCNICAS

2070 x 1375x 560 (+530) mm

650 x 1000 x 100 mm

0-350 ºC

22,6 kW - 19400 kcal/h

304 Kg

DIMENS. EXT. (LXPXH+PATAS)

DIMENS. INT. (LXPXH)

TEMP. FUNCIONAMIENTO

POTENCIA A GAS

PESO NETO

ALTA PRODUCTIVIDAD EN LA COCINA
Son parrillas abiertas, fabricadas en acero inoxidable. 
Permiten al chef ajustar fácilmente la altura de las parrillas y 
obtener la temperatura óptima ayudándose de varios niveles 
de asado. 
- Con diseño ergonómico, práctico y funcional. 
- Sistema de elevación integrado y temperatura deseada a través 
de distintos niveles.
- Con cajón colector de cenizas.
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PARRILLA CARBÓN
SOBREMESA - GP2G

CALIDAD Y SERVICIO

SOBREMESA GP2G

*Las parrillas están sujetas a cambios técnicos y de diseño sin previo 
aviso. 

*Depende de la calidad del carbón.
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INFORMACIÓN TÉCNICA GP2G

Dimensiones ext. (LxPxH) 1200 x 825 x 1000 mm

Zona de asado 1000 x 620 mm

Tiempo de encendido 30 min promedio

Consumo diario de carbón* 18 - 22 kg

Temperatura de asado 200 °C a 250 °C

Tasa de escape 2.500 m3/hora

Peso 190 kg

INSTALACIÓN

Separación con equipos 
no inflamables 100 mm

Separación con equipos 
inflamables 300 mm

ACCESORIOS INCLUIDOS

Por modelo: 2 Parrilla extraíble con ranura “V”

Comunes: Iniciador de carbón Cajón cenicero Pala para carbón
Rascador de parrilla 2 Parrillas superiores extraíbles
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