2012 MAQUINARIA DE HOSTELERIA CALIDAD Y SERVICIO

MAQUINARIA AUXILIAR

‘ PELADORA DE PATATAS

CARACTERISTICAS TECNICAS
Estructura en INOX AISI 304

Paredes abrasivas facilmente reemplazables sin

=
el uso de herramientas Y

|
|
|adle201249
Motor asincrono ventilado de produccién nacional T

Soporte INOX y cajén con filtro anti-espuma para
desagie (EXCEPTO LMP 5Kg).

Botén manual para la descarga del producto.
Colector de drenaje de piso o pared (EXCEPTO

LMP 5Kag).

Transmisién por correa.

Controles digitales visibles y prdcticos.
Temporizador digital multifuncion.
Electrovdlvula para entrada de agua.

Cubitera de pldstico transparente irrompible.

PLP 5 KG
0
DIMENSIONES (LXPXH) | 530 x 520 x 520 mm | 530 x 660 x 850 mm | 530 x 660 x 950 mm

TENSION 230-270 rpm 230-320 rpm 230-320 rpm

POTENCIA 0,50 HP 0,75 HP 1,20 HP

CARGA MAX/HORA 5Kg - 150 Kg/h 10Kg - 300 Kg/h 18Kg - 300 Kg/h

TIEMPO CICLO (SEG) 90 90-120 120-150

DESCARGA LATERAL/INTER @50 mm @50/ @40 mm @50/B40 mm

ADLER 2012 MAQUINARIA DE HOSTELERIA

info@adler2012.es

www.adler20212.es
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