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VITRINAS CALOR BANO MARIA

CUBETAS GN 1/1 H 100
C11-3/C11-4

CARACTERISTICAS GENERALES

* Fabricada en acero inoxidable AlSI- 304
- Doble iluminacién led en zona caliente

* Puertas correderas de metracrilato

- Disponible en 3-4-5 cubetas GN 1/1

- Resistencia de calor en acero inoxidable
de 10 mm

- Temperatura de trabajo 20°C / 90°C
* Preparada para utilizarla en bafo maria

- Desagiie incorporado

NIRRT (TN R (. ITPNRE N

< 560 o>
< >
i) 1 7| 1
&
i
o
|
~
9 GASTRONORM 1/1 H 100
B RESISTENCIA Y VISTA SUPERIOR
DESAGUE
|
SECCION
(o]
[©)] 3
CAPACIDAD 14 LITROS i c 2]
E [ | L.
= 1071/1396

A
(o] »
g[ GN1/1 ]|
L4
530

230

DIMENS. (LXPXH) | 1071x440x610 mm | 1396x440x610 mm
CUBETAS 3 4
POTENCIA 1000W / 230V 1000W / 230V
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