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VITRINAS DE BARRA

| CALOR BANO MARIA GN 1/1 H100

- Fabricada en acero inoxidable AlISI- 304.

- Doble iluminacion led en zona caliente.

- Puertas correderas de metracrilato.

- Disponible en 3-4 cubetas GN 1/1.

- Resistencia de calor en acero inoxidable de 10 mm.
- Temperatura de trabajo 20°C / 90°C.

- Preparada para utilizarla en bafio maria.

- Desagtlie incorporado. 610
- Cuba hermética para poder utilizar con agua asegurando 1070
uniformidad de temperatura. C11-3 440
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Dimensiones ext. (LxPxH) 1.070 x 440 x 610 mm 1.396 x 440 x 610 mm

GASTRONORM 1/1 H 100 Cubetas 3 4
ﬁpzww Pot. eléctrica / Voltaje 1 kW -220V~ 1N 1 kW -220V~ 1N
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