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VITRINAS DE BARRA

| SERIE CRISTAL RECTO - VT-P

- Laterales en metacrilato.
- Cubetas Gastronorm 1/3 h40 mm (incluidas).
- Gas Refrigerante R-134a.

- Control de temperatura mediante termostato manual y
termometro digital.

- Temperatura de Trabajo +1° / +5° a 25° ambiente.
- Sistema de iluminacion interior mediante tira LED im-

permeable (luz fria). 250
- Decoracidn cristal recto en negro. 1566
- Puertas de corredera en metacrilato de 3 mm., con 410

guias sobre perfil sanitario para facilitar la limpieza.

VT-P 6

CUBETAS INCLUIDAS

330

| ecusems 8 CUBETAS

250

| i Dimensiones ext. (LxPxH) 1.566 x 410 x 250 mm 1.926 x 410 x 250 mm
I GASTRONORM 1/3 40 n
Temperatura trabajo +1/+5°C +1/+5°C
L 410 | Voltaje 220V-240 ~ 1N 220V-240 ~ 1N

Control de temperatura me- Perfil sanitario para una sen- lluminacién LED impermeable.
diante termostato electrdénico cillay correcta limpieza de las Luz fria.
digital. guias correderas
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